BORDEAUX ROSE 2010
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CHATEAU

ofon Dugay

POINT TECHNIQUE
Sol : Argilo-graveleux
Surface : 5 hectares
Age moyen : 25 ans
Cépages : 70 % de cabernet franc
30 % de merlot
Densitée : 4500 pieds/ha
Rendement : 50 hectolitres/ha
Vinification : Thermo régulée a 16 °C
Degré : 13,5 % vol
Elevage : 5 mois en cuve inox
Conditionnement: Disponible en bouteilles de 0.75cl
Et en Bag-in-box de 5 litres et de 10 litres
Conseil : A consommer

DEGUSTATION OENOLOGIQUE

Jolie robe rose framboise avec quelques reflets
saumonés, brillante et limpide.

Belle expression fruitée (fruits rouges et roses :
cerises, groseille, framboise)

Bonne fraicheur en bouche, avec beaucoup
d’ampleur et de charnu.
Finale longue et fruitée.
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