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POINT TECHNIQUE
Sol: Argilo-graveleux
Surface: 12 hectares
Age moyen: 25 ans
Cépages: 100 % merlot
Densite: 4500 pieds/ha
Rendement: 50 hectolitres/ha
Vinification: Traditionnelle
Degré: 12,5 % vol
Elevage: 18 mois en cuve ciment
Conditionnement: Disponible en bouteilles de 0.75 1

DEGUSTATION OENOLOGIQUE

%\i Belle robe rouge cerise, brillante et limpide.

7 o Nez intense de fruits rouges et noirs
,ﬁ (cerise, griotte, miires, myrtilles).

Attaque souple et charnus, preuve d’une belle
maturité des raisins.
Finale longue et aromatique.




