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POINT TECHNIQUE 
  

  

  
Jolie robe soutenue, rouge violacé. Limpide et 
brillante  

 
Premier nez présentant des aromes de fruits noirs 

(griottes, myrtilles, cassis, mûres), un peu épicé.  
A l’aération, des aromes fumées, de poivre, de 
noyaux de pruneaux augmentent la complexité de 

ce vin. 
 
 Attaque souple. Bonne structure tannique, 

craquante mais ample. 
Belle élégance des tanins en finale, accompagnée 

d’arome de fumée et de fruits très mûrs. 

  

DEGUSTATION  OENOLOGIQUE 

Sol : 
Surface : 

Age moyen : 
Cépages : 
 

 Densité : 
Rendement : 

Vinification : 
Degré : 
Elevage : 

Conditionnement : 
 

Argilo-graveleux 
7,5 hectares 

25 ans 
80 % merlot  
20 % cabernet sauvignon 

4500 pieds/ha 
53 hectolitres/ha 

Traditionnelle 
13,5 % vol 
18 mois en cuve ciment 

Disponible en bouteilles de 0.75 l 
  


