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GRAVES DE VAYRES ROUGE 2009 

1 étoile au  Guide Hachette 2012 

Médaille de Bronze au Concours Paris  

 

 

 

 

  

POINT TECHNIQUE 
  

  

  

 
Jolie robe assez soutenue, rouge cerise. 
Brillant et limpide. 

    
 
Nez intense marqué par le bois, vanillé, torréfié, 

cacaoté. 
 

 
 
Jolie matière tannique, bon volume. Belle 

onctuosité, charnu. 
Boisé qui demande à se fondre avec le temps. 

A ouvrir dans 2 ou 3 ans (2013-2014) . 

  

DEGUSTATION  OENOLOGIQUE 

Sol: 

Surface: 
Age moyen: 

Cépages: 
  
Densité: 

Rendement: 
Vinification: 

Degré: 
Elevage: 
  

Conditionnement: 
  

Graveleux 

10 hectares 
20 ans 

80 % merlot 
20 % de cabernet sauvignon 
4500 pieds/ha 

50 hectolitres/ha 
Traditionnelle 

13 % vol 
Mis en barriques neuves renouvelées par 
tiers, depuis la FML 

Disponible en bouteilles de 0.75 l  
  

  
 


